MALT

FICHE TECHNIQUE DE PRODUIT

1255 Boul. Queen Victoria, Sherbrooke, Qc

MALT DE SPECIALITE M2

CARACTERISTIQUES

o Style : Malt de spécialité exclusif a Innomalt.
o Flaveur : Arbmes complexes profondément maltés, avec des notes de noisette, de pain crouté avec une

légere touche de caramel.

o Couleur: Foncée avec un léger penchant vers des teintes bistrées.

Couleur ASBC °Lovibond
Humidité, %

Extrait a la mouture fine
Extrait a la mouture grossiere

Vitesse de saccharification

ANALYSE TYPE

> 80.5

>79.5

> 15 min

APPLICATIONS

Excellent choix pour les brown ou dark ale, bitters et bocks. A utiliser avec au moins 20 % de malt de base
enzymatique (malt pale 2 rangs, pilsner moderne, etc.)

ENTREPOSAGE

Entreposer dans un endroit frais et sec. [déalement entre 15°C et 20°C avec une humidité relative en bas de 60%.
Eviter les changements de température. Dans des conditions de conservation idéale, le produit peut étre utilisé
jusqu’a 18 mois suivant sa fabrication.

Service a la clientéle Tel : 819-993-1700 Innomaltinc. www.lnnomalt.ca
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